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Un ano mas, en esta vendimia nos enfrentamos al reto de crear el vino
gue deseamosy con el que enamorar. Buscamos la excelencia, y como
enologos y endlogas, Nos comprometemos con la transformacion del
mosto al vino, guiandolo en todo momento, hacia el equilibrio. Cada deci-
sion, marcara el caracter del vino.

Como tu aliado estratégico nos enorgullece ser parte de esta transforma-
cion, proponiendo una visidn de conjunto, innovadora, respetuosa y sos-
tenible.

Con nuestra seleccion de productos, te ofrecemos soluciones que te
permiten adaptarte a la evolucion constante del mercado, con la mis-
Ma destreza con la que un camaledn se adapta al entorno en el que se
encuentra. Desde AZ30eno estamos para acompanarte en el proceso de
elaboracion de vinos que simplemente conquisten.

Ponemos a tu disposicion nuestra seleccion y te invitamos a explorar un
mundo de posibilidades desde el vinedo hasta la copa.
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DESDE EL VINEDO

En AZ3 somos conscientes de la importancia que tienen todos
los elementos relacionados con el proceso de creacion del vino

y al igual que el camaledn se adapta al entorno, nosotros nos
esforzamos por ajustarnos constantemente a diversos factores
como el clima, la variedad de uva y las condiciones del suelo, para
asegurar que todo trabaje en sintonia desde una perspectiva ho-
listica.

Es crucial conocer qué usamos, cuando y como los aplicamos
para lograr un aprovechamiento maximo y cumplir con los obje-
tivos planteados para tu vinedo, ergo para tu vino.
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RICHUMUS @ @ ®

N/P/K 1,8/0,5/0,7

Rendimiento elevado en Humus eficaz, 550 kg/Tn , reactivacion de la CIC.
- Mejora la mineralizacion

- Un aumento en la tasa de materia organica del suelo

- Proteccion contra la lixiviacion y la erosion
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Accién y dosis: Aumentar el contenido de humus
Arcilla15-25 % tasa MO baja<14-2%:3-8T/Ha
Arcilla 25 ->25% tasa MO media<22-42%:2-6T/Ha

VEGETHUMUS SDR F B

N/P/K+ 2,2/1,5/1+2Mg

Humus eficaz y estimulacion radicular.

Activar la diversidad funcional del suelo para mejorar la nutricion de las
plantas y su resistencia al estrés.

Accidn y dosis: Mantener la fertilidad del suelo
Siembra: 3-10 T/Ha
Mantenimiento: 0,8 - 2 T/Ha
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Humus eficaz y estimulacion radicular. Certificada para agricultura biodina-
mica.
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Accioén y dosis: Mantener el potencial humico del suelo
Plantacion: 2 - 6 T/Ha
....... Mantenimiento:1-25T/Ha
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> Haz click en los productos
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https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/enmiendas-organicas/richumus-180507
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/enmiendas-organicas/vegethumus-sd-r-22151-2mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/enmiendas-organicas/biodyter-gr-s25

SOLUCIONES ADAPTADAS AL SUELO @ @ & &® OO
ABONOS ORGAN |COS Otono Invierno Primavera  Plantacionesy
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ORGA 2 @ B

N/P/K 2/2/5+3Mg

Equilibrio completo para el mantenimiento de la actividad bio-
|0gica del suelo.

Carencias de potasio y reactivacion del vinedo.
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Accidn y dosis: Mantener el potencial humico del suelo
Plantacion:2 - 6 T/Ha
Mantenimiento: 0,8 - 1.5 T/Ha
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ORGA 3 % B CALCIORGA P B

N/P/K 3/2/3+3Mg N/P/K 3/2/2 +2+10Cao
Reactivacion bioldgica con una nutricion completa y progresi- ) Reactivacion bioldgica para suelos acidos.
Va. Mejora cualitativa general con Ca para maduraciones altas.

[ FRAYSSINET

Recuperar la produccion, concentracion, GAP, maduracion Accién y dosis: Mantener el potencial himico del suelo
N alta. \g Suelo &cido

Accidén y dosis: Mantener el potencial humico del suelo Plantacion:2-5T/Ha

Plantacion @2 - 6 T/Ha Mantenimiento: 0.8 -15 T/Ha

Mantenimiento: 0,8 - 15 T/Ha

ORGA 6 B &® GUANORICH B &®

N/P/K 6/3/3 N/P/K 3/3/3 +3Mg

Reactivacion bioldgica con enriguecimiento en N de disponi- Nutricion equilibrada de facil asimilacion.

bilidad progresiva. Recuperacion de la producciony mejora cualitativa general.
Perfiles fruta fresca con N elevado.
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Accion y dosis: Mantener el potencial humico del suelo

Accidén y dosis: Mantener el potencial humico del suelo | Mantenimiento: 0,7 - 1,2 T/Ha
Mantenimiento: 0,8 - 1,5 T/Ha Se modulara en funcion de los suelos.
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> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organicos/orga-2253mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organicos/orga-3233mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organicos/orga-6333mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organicos/calciorga-322210cao
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organicos/guanorich-3333mg

SOLUCIONES ADAPTADAS AL SUELO
ABONOS ORGANO MINERALES
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GUANOR

® *®
N/P/K 3/6/12

Activacion bioldgica enriquecida en K, grado y concentracion.

Accidén y dosis

Plantacion:1-25T/Ha
Mantenimiento: 0,5 -12 T/Ha

Se modulara en funcion de los suelos

ACTIMUS

@ ®
N/P/K 4/3/5 +3

Reactivacion bioldgica, estimulacion radicular y recupera-
cion del vigory la superficie foliar.

Recuperar vinedos decaidos: recuperar el vigor y disminuir
el corrimiento.

Accidn y dosis: Mantener el potencial humico del suelo
Mantenimiento: 0,7 - 12 T/Ha
Se modulara en funcion de |los suelos

WINEFRESH @K

N/P/K 5/3/1 +5Mg
Frescor y estabilidad para los vinos.
Nass Elevado y contencion del pH.

Accidn y dosis: Frescor y estabilidad de los vinos
Mantenimiento: 0,8 - 2 T/Ha
Se modulara en funcion de |los suelos

> Haz click en los productos
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OZIX VITI SDR €3

N/P/K 11/4/12 SK +3MB
Reactivacion tardia de vinedos muy decaidos.

Accidén y dosis: Concentrado para reactivacion de primavera
Vifledos sobre suelo desnudo: 200 Kg - 400 Kg/Ha
Vifledos enyerbados: 250 Kg - 600 Kg/Ha

TENOR SDR Sulfato €K

N/P/K 5/5/10 SK +3
Activacion bioldgica complementada en oligoelementos.

Accidén y dosis: Sistema humologico y nutricional.
Mantenimiento: 0,8 - 1,2 T/Ha
Se modulara en funcion de los suelos

TENOR SDR Cloruro @K

N/P/K 5/5/10 +3
Activacion bioldgica complementada en oligoelementos.

Accion y dosis: Sistema humologico y nutricional
Mantenimiento: 0,8 -12 T/Ha
Se modulara en funcion de |los suelos


https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/guanor-3612
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/actimus-4353mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/wine-fresh-5315mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/tenor-sdr-5510-sk-3mg-cloruro
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/tenor-sdr-5510-sk-3mg-sulfato
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/solidos/abonos-organo-minerales/ozix-viti-sd-r-11412-sk2mb
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TADAS A LA PANTA

La aplicacion de estos bioestimulantes son compatibles con la aplica-
cion de fitosanitarios, con una excepcion: el hierro, gue no debe mez-

clarse con el cobre.
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NUTRIBIO

NUTRIBIO
5 4, 2 + Sl B

NUTRIBIO 4/3/6

NPK con base de aminoacido
N:409g/l-P:30g/l-K:60 g/l

Nutricion equilibrada y estimulacion radicular para optimizar
la fotosintesis y la alimentacion hidrica.
Resistencia al estrés hidrico.

3-5L/Ha
10 - 20 L/Ha - en 2 a 3 aplicaciones

O] 18] |ao] 58] [3B] 88 |+

NUTRIBIO 5/4/2 + Si

NPK con base de aminoacidos + Silicio
N:509/l-P:40 g/l-K:20 g/l

Nutricion equilibrada y estimulacion radicular para optimizar
la fotosintesis y la alimentacion hidrica. Resistencia al estrés
hidrico.

3-5L/Ha
10 -20 L/Ha - en 2 a 3 aplicaciones
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> Haz click en los productos
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ESTADOF ESTADOG ESTADOH ESTADOI ESTADOJ ESTADOK ESTADOL ESTADOM ESTADO O
RACIMOS RACIMOS BOTONES FLORACION CUAJADO GRANO CIERREDE  ENVERO AGOSTADO
VISIBLES SEPARADOS FLORALES TAMANO RACIMO

NUTRlBIO
Fe ssreEoth (B

SEPARADOS GUISANTE

NUTRIBIO N 9/0/0

N con base de aminoacidos
N : 90 g/l

N y estimulacion radicular para potenciar vigor, superficie fo-
liar y sintesis de precursores aromaticos.

3-10 L/Ha
10 - 20 L/Ha - en 2 a 3 aplicaciones
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NUTRIBIO Fe

Fe EDTA
Fe:35 g/l

Reactiva la actividad clorofilica y asegura la fotosintesis.
Correccion de clorosis férricas.

2-51/Ha

O] 18] [sg] o8] | F



https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-436
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-542-si
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-fe
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-n-900

SOLUCIONES ADAPTADAS A LA PLANTA

NUTRIBIO K

K
K:76 g/l -N:38 g/l

Estimulacion radicular y corrector de deficiencia de K.
Dinamiza y homogeneiza la maduracion.

3-5L/Ha
10 - 20 L/Ha - en 2 a 3 aplicaciones

BB E

NUTRIBIO

K 38076%

NUTRIBIO Mg

Mg +S
Mg:90g/l -S:180 g/l

Activa la sintesis glucidica.
Corrige carencias de Mgy regula la absorcion de K.

3-51/Ha

O] |8] [a9) |do) |

NUTRIBIO
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> Haz click en los productos
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ESTADO G ESTADOH

ESTADO | ESTADOJ ESTADOK ESTADOL

RACIMOS BOTONES FLORACION CUAJADO GRANO CIERRE DE
VISIBLES SEPARADOS FLORALES TAMANO RACIMO
SEPARADOS GUISANTE

NUTRIBIO

P 263

CENRICH o N

NUTRIBIO
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NUTRIBIO P

P
P:60g/l -N:20g/l-K:30 g/l

Activacion de |la fotosintesis.
Mejora la floracion y el cuajado.
Corrige deficiencia de P.

3-5L/Ha

O] 8] [39] 30| | F

NUTRIBIO OLIGO ELEMENTOS

OLIGO ELEMENTOS
B:0,79/I-Cu:55g/l-Fe:1,5g/l-Mn:554g/l
Mo :0,25g/l -Zn:5,5 g/l

Mejora la fotosintesis y el crecimiento celular.
Corrige carencias en oligoelementos.

2-51/Ha
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https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-k
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-mg
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-p
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-oligos
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SOLUCIONES ADAPTADAS A LA PLANTA

o : ! ESTADOF ESTADOG ESTADOH ESTADO | ESTADOJ ESTADOK ESTADOL ESTADOM ESTADOO
M” - 4 u 5 w} 5. il Y RACIMOS RACIMOS BOTONES FLORACION CUAJADO GRANO CIERRE DE ENVERO  AGOSTADO
- E ” h VISIBLES SEPARADOS FLORALES TAMANO RACIMO
SEPARADOS GUISANTE
NUTRIBIO ZnMn NUTRIBIO Ca
L ZnMn Ca
NUTRIBIO Zn:275g/l-Mn:254d/l NUTRIBIO Ca0:74 g/l
ZnMn i Ca oo ®

Corrige carencias de Zny Mg para asegurar la sintesis
de clorofilay la asimilacion de N.

Mejora la resistencia de la piel.
Muy Util para maduraciones extremas.

3-51/Ha & 3-51/Ha

O] 8] 139 |8 [+ 5ol | |35

OSIRYL

Estimulador del desarrollo de raices OSYR
Accidn: Proteccion de las auxinas

Plantacion: En pulverizacion o al momento del riego.
20 Litros / Ha en la plantacion.
1 aplicacion (fraccionamiento posible segun necesidades hidricas)

et FRAYSSINET

Reposicion de faltas: En el riego de plantas.
5 ml/planta en la plantacion.
1 aplicacion (fraccionamiento posible segun necesidades hidricas)

Reactivacion de vinedos: Pulverizacion bajo la hilera.
10 - 20 L/ha - En primavera.
1 aplicacion (fraccionamiento posible segun necesidades hidricas)

> Haz click en los productos



https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-znmn
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/osiryl-bio-amm
https://www.az3oeno.com/shop/fertilizacion/liquidos/bioestimulantes/nutribio-ca

HASTA LA COPA

Desde AZ3 proponemaos una enologia con una mirada
transversal, una enologia innovadora y segura para asi
obtener vinos mas expresivos. Una enologia que se ase-
meja al comportamiento del camaledn, adaptandose
con agilidad, seguridad y gracia a los desafios que se
presentan en bodega.

Nuestra propuesta es una combinacion de conocimiento
e intuicion para crear vinos excepcionales, dejando atras
recetas estaticas.




LLAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZIMAS DE DESFANGADO
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LYSIS® UC 1% LYSIS® ACTIV 60

Desfangado y clarificacidon de mostos

DEN®IERANCE

www aenchance.com

, Desfangado y clarificacion de mostos

e B Es una preparacion concentrada en actividades pectinasas. P Lysis® Activ 60 es una enzima con actividad pectinasa para
dr 2] Reacciona rapidamente en el mosto y mejora la decantacion y B Stemas 8 clarificacion de mostos de uva y manzana. Formulacion liguida

Deiboustag of chiiogion BP0 L] Catficnfian gng setfing of ot

b | compactacion de los turbios. B desarrollada por los laboratorios Oenofrance para uso exclusi-
e g vo enoldgico. Lysis® Activ 60 es una nueva formulacion a base
Dosis: 1-2 g/hl “ de pectinasas que facilitan la clarificacion sea cual sea el pro-
— ceso: flotacion, decantacion estatica o centrifugacion.

Dosis: 1-4 ml/hl

LYSIS® ULTRA

Desfangado y clarificacidon de mostos

Lysis® Ultra se presenta en forma liguida muy concentrada en
pectinasas con actividades secundarias celulasas y hemicelu-
lasas que aceleran la bajada de la viscosidad del mosto en con-
diciones dificiles. Lysis® Ultra actUa de forma eficaz en mostos
con condiciones dificiles:

(T® <10°Cy pH > 2,8), de piel dura o poco madura.

Dosis: 0,3-1 ml/hl

> Haz click en los productos

LYSIS® MPC

Maceracion prefermentativa en caliente, termomaceracion

El calentamiento de la vendimia elimina las pectinasas propias
de la uva. Lysis® MPC es una formulacion enzimatica especial-
mente elaborada para suplir esta carencia: por su fuerte acti-
vidad sobre las pectinas débilmente esterificadas y su optimo
rendimiento a elevadas temperaturas.

Dosis: 2-3 g/hl cuando la temperatura desciende de 55°C


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-uc
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-ultra
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-mpc
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-activ-60

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS

ENZIMAS DE MACERACION Y EXTRACCION
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LYSIS® INTENSE

Extraccion de precursores aromaticos en blancos

En maceracion pelicular o estabulacion con borras facilita la

extraccion de precursores aromaticos y mejora la extraccion
del mosto durante el prensado. Lysis Intense es una enzima

con pectinasas complementada en actividades secundarias
celulasas y hemicelulasas. Degrada los compuestos de |la pa-
red de las células vegetales.

Dosis: 2-4 g/100 kg de vendimia

LYSIS® COLOUR

Extraccion y estabilizacién de color

Para aumentar la extraccion del color son necesarias, ademas
de actividades pectinasas, importantes actividades celulasas
y hemicelulasas. Actividades que se complementan para des-
pectinizar y mejorar la clarificacion de los vinos.

Dosis: 1,5-5 g/hl

LYSIS® FIRST

Extraccidon y estabilizacidon para vinos concentrados

En los vinos tintos de alta gama para obtener una buena boca
con el equilibrio adecuado precisamos ademas de la extrac-
cion del color (antocianos), la extraccion de taninos y polisa-
caridos que participaran en la sensacion grasa y el volumen
global definido.

Dosis: 2-5 g/hl

> Haz click en los productos

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZII\M/I_IAS RE\/ELADORAS DE AROMAS

LYSIS® ESSENTIA

Expresion aromatica

Revela fracciones aromaticas presentes de forma natural en
el mosto. Sobre todo los compuestos terpenicos que estan li-
gados a polisacaridos de tipo péctido que los inactivan senso-
rialmente. Las actividades enzimaticas secundarias asociadas
a sus actividades pectoliticas favorecen la separacion de es-
tos compuestos y por tanto la liberacion de aromas. A utilizar
siempre con G+F <2 g/l.

Se recomienda inactivar la enzima con 10 g/hL de bentonita
una vez conseguido el efecto deseado.

Dosis: 2-4 g/hl
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https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-intense
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-first
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-couleur
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-essentia

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZIMAS DE ’CLARIFI}_CACION;YCRIIANZA

LYSIS® IMPACT

Tratamiento de vinos prensa

Lysis® Impact es una enzima liquida para ayudar a la limpieza
y sedimentacion de las particulas en vinos prensa. Su fuerte
actividad pectolitica y celulasica ayuda a |la hidrdlisis de pecti-
Nnas para acelerar la limpieza de los vinos tintos prensa.
Permite preparar 0s vinos prensa para su trabajo con oxigeno
y aumentar su calidad.

Dosis de 2-4 ml/hl

LYSIS® ELEVAGE

Auxiliar de crianza sobre lias

Lysis® Elevage es una preparacion enzimatica gue facilita la
hidrolisis de los glucanos de las paredes de las levaduras du-
rante la crianza sobre lias.

Dosis de 2-4 g/hl

> Haz click en los productos

LYSIS® FILTRAB

Tratamiento de mostos y vinos ricos en glucanos

Es una preparacion enzimatica liquida, obtenida a partir de As-
pergillus niger y Trichoderma reesel, muy concentrada en pec-
tinasas, celulasas y en actividades p-glucanasas. Desarrollada
especificamente para la clarificacion y la filtracion de mostos y
ViNnos procedentes de vendimias con presencia de botrytis.

Dosis: 3-5 g/hl



https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-impact
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-elevage
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/enzimas/lysisr-filtrab

ESTABILIZACION FENOLICA /
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VINIFICATEUR SR
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VINIFICATEUR SR-3D

VINIFICATEUR SR

Adyuvante para la estabilizacion del color de vinos blancos y
rosados

Este coadyuvante especifico actUa sobre |la estabilizacion del
color de los vinos rosados ademas de eliminar amargor en
final de boca. Esta compuesto por un complejo de Bentoni-

ta con un efecto de absorcion amplio y selectivo, asociado a
PVPP. Las bentonitas absorben selectivamente proteinas ines-
tables, enzimas oxidasicas y polifenoles; la PVPP actua sobre
los compuestos fendlicos mas susceptibles de oxidacion y poli-
merizacion, asi como los responsables del amargor. Es ademas
un eficaz agente de prevencion del “pinking” en vinos blancos
Yy rosados.

Dosis: 40-100 g/hl

VINIFICATEUR SR3D

Detoxificacién, despigmentacion, desproteinizacién

Ademas de los componentes de Vinificateur SR |la formulacion
3D incluye una fraccion de carbon activo que eliminara toxinas
procedentes de Botrytis y disminuira el color de los vinos. |deal
para ayudar a conseguir el color deseado en los vinos rosados.

Dosis: 50-70 g/hl

> Haz click en los productos

FORMULA1CF

Prevencion en vendimias botrytizadas o ricas en polifenoles

Formula 1 redne PVPP, celulosa microcristalinay Goma arabi-
ga, tres materias activas de las que se aumentan las propieda-
des mediante una técnica particular de aglomeracion y granu-
lado. En forma de micro-granulos, Formula 1 CF se espolvorea
directamente sobre el mosto o vino sin preparacion previa.
Previene y detiene la oxidacion tanto en mostos comao en Vi-
Nnos, e incluso sobre la uva fresca en determinados casos.

Dosis: 10-60 g/hl

DIWINE 2+ / 3+

Complejo para la eliminacion de metales pesados en mostos

Un producto a base de PVP y PVI recomendado para la vinifi-
cacion de vinos con elevada intensidad y especialmente sensi-
bles a la oxidacion. Gracias a su estructura, elimina los metales
pesados, los polifenoles y quinonas.

Dosis: 5-50 g/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/vinificadores/vinificateur-sr
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/vinificadores/vinificateur-sr3d
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/vinificadores/diwiner-23
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/vinificadores/formula-1-cf

OENBERAMNCE

W

N FENOLICA

El clarificante para reducir al maximo la carga de polifenoles.
Para vendimias mecénicas y/o mostos con maceraciones ele-
vadas.

Su aplicacion directa hace que se pueda usar en flotacion o
decantaciones estaticas.

OENOVEGAN® F

Solucién para la limpieza de los vinos

Dosis: 20-50 ml/hl

OENOVEGAN® EPL

SZ @& céa

Formulacidén especifica para la clarificacion de mostos y vi-
nos

El clarificante de mostos y vinos aromaticos. ldeal para mostos
procedentes de primeras prensadas para mantener el frescor
aromatico de los vinos.

Dosis: 5-30 g/hl

> Haz click en los productos

PHYLIA® EPL

El primer clarificante de origen vinico, constituido por protei-
nas originales de levaduras vinicas. Suaviza la astringencia y el
amargor en tintos, y disminuye el amargor de |los vinos blan-
cos y rosados. Gracias a su origen, es libre de alérgenos y apto
para veganos.

El afinado de los vinos en su forma mas original

Dosis: 3-30 g/hl



https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/oenoveganr-f
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/oenoveganr-epl
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/phyliar-epl

DERIVADOS DE LEVADURA _

OEMNNERAMCE

Visaclis) Ariima

Fo-

OENBERAMNCE

-"“.-ﬁ:ﬁ'?d Cyr

VIVACTIV® AROME Qﬁ@ i‘tif@

Suplemento organico para la produccién de aromas en vinos

Producto 100% organico rico en aminoacidos que, anadido

junto con las levaduras, proporciona una elevada cantidad de

aminoacidos aromaticos, fuente necesaria para la produccion
de aromas fermentales durante la FA.

Dosis: 20 g/hl

PHYLIA® CYS ’@% \ig@

La proteccion antioxidante de vinos blancos y rosados

Phylia® cys es un producto de la levadura especifico, rico en
glutation, aminoacidos y pequehnos peptidos reductores. Gra-
cias a su gran poder antioxidante, utilizado precozmente en

la vinificacion, asegura una proteccion eficaz de los aromas
frente a la oxidacion. Phylia® cys también previene el envejeci-
mMiento prematuro de vinos blancos y rosados, de manera que
su evolucion aromatica es mas lenta y su frescura se mantie-
ne.

Dosis: 20-35 g/hl

> Haz click en los productos

DEMNSERAMNTCE

PHYLIA® LF @% . &;g%

Gestion del poder reductor en vinos blancos y tintos

Derivado de levaduras ricas en polisacaridos y manoproteinas;
que los libera con el tiempo al vino. Capacidad de absorber oxi-
geno, protegiendo los aromas del vino. Por eso, potencia la fru-
ta y aporta grasa en boca.

Sustituto de de la crianza sobre lias naturales.

Dosis: 20 g/hl

PHYLIA® EXEL Q% | \t;’;@

Aporte directo de polisacaridos y manoproteinas

Constituyente soluble de polisacaridos y proteinas de levadura
para reducir la astringencia de los vinos. Interacciona con los
taninos del vino disminuyendo su dureza en tintos; en blancos,
disminuye la sensacion de acidez.

Dosis: 20 g/hl

PHYLIA® EPL @’3'% . @%

El afinado de los vinos en su forma mas original

El primer clarificante de origen vinico, constituido por protei-
nas originales de levaduras vinicas. Suaviza la astringencia y el
amargor en tintos, y disminuye el amargor de |los vinos blan-
cos y rosados. Gracias a su origen, es libre de alérgenos y apto
para veganos.

Dosis: 5-30 g/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/vivactivr-arome
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/phyliar-cys
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/phyliar-epl
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/phyliar-exel
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/derivados-levadura/phyliar-lf

GESTION DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA
LA NUTRICION DE LAS LEVADURAS

HELPER 100% ORIGIN ®

La nutricidn mas equilibrada para la levadura

DENF{ANCE

_#r;&rr foox eJ-j,;n

Nutriente 100% organico, rico en aminoacidos, vitaminas y
_ minerales. La calidad organoléptica del vino es directamente
proporcional a la calidad de |la nutricion de la levadura. Helper
100% Origin proporciona los elementos necesarios para paliar
las carencias de los mostos, permitiendo a la levadura realizar

una fermentacion regular y completa, sin picos de temperatu-
ra y hasta agotar los azUcares.

Dosis: 20-40 g/hl

’ GENESIS NATIVE
Microprotector de las levaduras en rehldratauo@ a%

oy Nl
Complemento nutritivo a base de Levaduras inactivadas por el
proceso NATSTEP (Natural Sterol Protection) aporta una dosis
Importante de esteroles y acidos grasos poliinsaturados que
actuan sobre |la permeabilidad e integridad de la membranay
Mmejoran su resistencia al chogque osmaotico en la siembra.

Dosis: 20 g/hl

DIAMMONIQUE

" LES ESSENTIELS

FOSFATO DIAMONICO (DAP) QB% «:;@

Factores de crecimiento

Activador de la fermentacion que aporta ion amonio de rapida
asimilacion para las levaduras. La necesidad de las levaduras
esta directamente relacionada con la cantidad de azucar a fer-
mentar. Para iniciar cualguier FA necesitamos tener mas de
150 mg/L de NFA (Nitrégeno Facilmente Asimilable). Producto
Inorganico que complementa los mostos en nitrogeno asimi-
lable para favorecer la multiplicacion celular provocando un
iIncremento de la concentracion de levaduras por mililitro.

Dosis: 10-50 g/hl

VIVACTIV® ECORCE
Detoxificante y estimulante de la FA @'@ Y &3’/

Cortezas de levadura que estimulan la fermentacion alcoho-
lica. Ayudan a detoxificar el medio cuando las condiciones de
FA son desfavorables y ayuda al buen desarrollo de las levadu-
ras.

Aportadas en un depdsito en parada de fermentacion, las cor-
tezas detoxifican el medio.

Dosis: 15 -40 g/hl

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/helper-100-origin
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/genesis-native
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/vivactivr-ecorce
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/fosfato-diamonico

GESTION DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA
LANUTRICION DE LAS LEVADURAS

DE LA |
272 DI 72 N9

ACTIVATEUR BOLAND

Nutriente para la 2° fermentacion

TIAMINA

Factores de crecimiento para la levadura

OEN@IERANCE

ACTIVATEUR BOLAND

Las vitaminas y concretamente la Vitamina B son factores de = Nutriente para la segunda fermentacion para los vinos espu-
crecimiento indispensables para activar la fermentacion alco- : Mosos. Es un nutriente a base de tiamina y fosfato diamaonico
holica. La tiamina aumenta la poblacion de levaduras viables para el crecimiento de las levaduras en un medio desfavorable.

y prolonga su actividad. Mejora la cinética de fermentacion.
Limita la acumulacion de compuestos cetonicos en el mosto Dosis: 2-8 g/hl
gue se combinan con el sulfuroso.

Dosis: 0.3 mg/!

NUTRIMENT P

g Factores de crecimiento para la levadura
NUTRIMENTP =
% Activador de fermentacion a base de Vitamina Bly Fosfato
E=) @ diamaonico.
h____gf:..aa Contribuye a un mejor desarrollo de las fermentacionesy a la

calidad final del vino.

Para una eficacia maxima, Nutriment P debe anadirse al inicio
del desarrollo de las levaduras (en el arranque de la fermenta-
cion, en la siembra de levaduras, o en el pie de cuba para reto-
mMar una parada de fermentacion).

Dosis: 20-50 mg/|

> Haz click en los productos



https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/vitamina-b1
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/nutriment-p
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/activateur-boland

GESTION DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA
LAS LEVADURAS ESPECIFICAS
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SYNERGIE

LEVULINE C19 @:% ﬁ%

Vinos blancos y rosados terpénicos

RelUne excelentes aptitudes fermentativas y calidades aroma-
ticas, Levuline C19 revela aromas florales y citricos. A travées de
su actividad p-glucosidasa, presenta una excelente capacidad
para liberar aromas de tipo terpénico.

Dosis: 20 g/hl
LEVULINE SYNERGIE é%

Vinos blancos y rosados

Levuline Synergie asocia dos levaduras, Levuline ALS y Levuline
C19, ambas reputadas por sus capacidades fermentativas y su
contribucion aromatica en vinos blancos y rosados. Fermen-
tando de forma sucesiva, conducen a la elaboracion de vinos
Muy aromaticos.

A utilizar en condiciones de elevado control de las poblaciones
indigenas (higiene, sulfitado).

Dosis: 20 g/hl

> Haz click en los productos

AN N

Seleccionada en Champagne, esta levadura Killer es reconoci-
da por su excelente capacidad fermentativa y su aptitud para
producir vinos de gran fineza y elegancia con el maximo res-
peto a las caracteristicas varietales de la uva. Su factor Killer Ia
convierte en una levadura bioresistente capaz de implantarse
rapidamente sobre las poblaciones indigenas.

LEVULINE CHP

Vinos tranquilos y para toma de espuma

Dosis: 20 g/hl
SELECTYS® LA MARQUISE @% | ij’;‘f@

Vinos base para espumosos y vinos tintos de guarda

La Marquise es una levadura Saccharomyces cerevisiae galac-
tosa, seleccionada por sus excelentes aptitudes fermentativas
y pOor su capacidad para producir vinos espumosos elegantes y
equilibrados.

Garantiza gue al final de fermentacion alcohdlica, el 80% de su
poblacion esté viva, asegurando un buen final de fermenta-
cion.

Dosis: 20 g/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-c19
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-synergie
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-chp
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/selectysr-marquise

GESTION DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA
AS LEVADURZS ESPECIFICAS

LRI TN IR R T

LEVULINE GALA

Vinos rosados y tintos muy afrutados

Seleccionada en una finca de Vaucluse (Valle del Rohne) en
una finca con 40 anos de historia en cultivo biodinamico, so-
bre parcelas de Garnachay Syrah. Levuline Gala presenta una
gran capacidad para potenciar la gama aromatica de fruta
fresca, y una elevada produccion de glicerol. Esto la hace ade-
cuada para la elaboracion de vinos rosados vy tintos golosos y
afrutados. Levuline Gala se implanta rapidamente en el medio
y tiene una excelente cinética fermentativa con una buena re-
sistencia al alcohol, hasta 15%.

Dosis: 20 g/hl

LEVULINE FB

Levadura Killer para fermentaciones rapidas

Levadura Killer para adecuada para la elaboracion de vinos
blancos, rosados y tintos. Tiene una elevada resistencia al alco-
hol.

Dosis: 20 g/hl
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LEVULINE PRIMEUR

Vinos tintos jévenes de maceracién carbdnica
Levuline Primeur es excelente para vinos donde la vendimia se

realiza a mano y los granos entran en el depdsito enteros. Po-
tencia la fruta en las elaboraciones de maceracion carbonica.

Dosis: 20 g/hl

SELECTYS® LA FRUITEE

Vino blancos, tintos y rosados muy aromaticos tipo fermental

La fruitée es una levadura reconocida por su capacidad de
producir ésteres con aromas que recuerdan a frutas de pulpa
blanca y amarillay a flores. Levadura con elevada actividad en-
zimatica acetil transferasa para la produccion de ésteres en la
fermentacion.

Dosis: 20 g/hl

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-gala
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/selectysr-fruitee
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-primeur

GESTION DE LA FERMENTACION ALCOHOLICA
LAS LEVADURAS ESPECIFICAS
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LEVUEINE]

207732095009

LEVULINE BRG D

Vinos tintos de guarda

Seleccionada por su capacidad fermentativa y la expresion
aromatica y gustativa gue desarrolla en los grandes vinos de
guarda, Levuline BRC libera cantidades muy importantes de
manoproteinas durante la fermentacion alcohdlica, que en-
vuelven los taninos aportando una sensacion sedosa en boca.

Dosis: 20 g/hl

7

SELECCION TERROIR TTO3

Finura y elegancia de los grandes vinos

Seleccionada por AZ3 Oeno en vinedos de la Ribera del Due-
ro, Terroir TTO3 se caracteriza por unas excelentes propiedades
fermentativas y débil exigencia en nutrientes. Esto le permite
una rapida implantacion sobre la flora indigena y un agote to-
tal de azUcares, dificultando el desarrollo de levaduras de con-
taminacion como Brettanomyces sp. Contribuye a la expresion
aromatica varietal.

Dosis: 20 g/hl

> Haz click en los productos

DENE;ANGE
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SELECTYS® LA RAFFINEE @

Levadura para vinos tintos afrutados y complejos

La Raffinée produce ésteres fermentativos que enmascaran el

caracter vegetal de las pirazinas. La Raffinée esta especialmen-
te recomendada para variedades de uva de tipo Merlot, Caber-
net Sauvignon, etc... y para uvas con una maduracion baja.

Dosis: 20 g/hl
SELECTYS® L'ECLATANT C\‘}%

Levadura para vinos blancos complejos

Levadura seleccionada para vinos frescos actuales, adaptan-
dose a un gran abanico de variedades blancas. Ideal para vinos
blancos complejos y con peso en boca.

Dosis: 20 g/hl
SELECTYS® THIOL Qg@

Levadura para vinos blancos de perfil tidlico

Es la Ultima seleccion genética de las levaduras para un perfil
tidlico. Gracias a sus actividades enzimaticas, es ideal para la
elaboracion de vinos blancos y rosados intensos y elegantes.

Dosis: 20 g/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/levuline-brg
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/seleccion-terroir-tt03
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/selectysr-thiol
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/selectysr-leclatante
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/levaduras/selectysr-raffinee

LLOS TANINOS EN VINIFICACI()N o
1227732 N X002 2,712 N2 X0

OENOTANNIN MIXTE MG ® 2 OENOTANNIN VELVET ®

Tintos: limpieza y proteccion del color Tintos: volumen, estructura, y estabilizacién de color

DENHANCE

— Las propiedades antioxidantes de |os taninos elagicos contri- P e Oenotannin Velvet es un tanino de pepita de uva, con gra-

OENOTAMMNIN VELVET

buyen a la proteccion de los antocianos y por tanto a la preser- do de polimerizacion medio. Reacciona con los taninos y an-

vacion del color. A diferencia de otros taninos exdégenos, apor- tocianos del vino estabilizando la fraccion fendlica. Absorbe
tan estructura al vino sin incrementar su verdor. Los resultados _ lentamente el oxigeno y confiere al vino potencial de guarda.
OptiMmos se obtienen con aportes fraccionados, al inicio de fer- Utilizado durante y/o al final de la crianza aporta estructura y
mentacion y en el descube. volumen con un impacto inmediato.

ldeal para bajar el contenido de sulfuroso en el encubado.
Dosis: 0,5-20 g/hl
Dosis: 10-40 g/100kg

OENOTANNIN OENOGAL 6@ _' \5@ BOLTANE P Qﬁ@ ; \x:;@

Blancos, rosados y tintos: efecto antioxidante, antibotrytis Vinos espumosos
R El empleo de OENOGAL en vinificacion se basa en el elevado Tanino para la clarificacion en botella de vinos espumosos.
p— poder antioxidante de los taninos galicos, y en su poder inhibi- g Compacta y cohesiona las lias durante la clarificacion en bo-
e dor de las enzimas oxidativas. Por ello se recomienda aplicarlo B <\ tella. Ideal para coadyuvantes de tiraje de nueva tecnologia
_ en vendimias botrytizadas. En mostos blancos durante el des- el como la Colle 2.
fangado donde ejerce una excelente labor de limpieza; en el —
caso de los tintos al inicio del encubado. Dosis: 0,5-20 g/hl

Dosis: 5 g/hl en blancos y 10 g/hl en tintos

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/taninos/oenotannin-mixte-mg
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/taninos/oenotannin-oenogal
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/taninos/boltane-p
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/taninos/oenotannin-velvet

EL. ROBLE
CHIPS

32N X)X 2 X009 732 ) ) X009
BF/ BFP @:% a

Fruta y volumen en boca

SC 100 o

Aumenta el volumen y el centro de boca

La madera de roble sin tostar conserva todas las caracteristicas
de su origen botanico. Aplicada en fermentacion alcohadlica,
tanto en vinos blancos (1 g/l) como en tintos (2 g/l), su riqueza

Una seleccion de maderas tratadas a bajas temperaturas que
contribuyen a un aporte directo de grasa al vino, sin aporte
aromatico. Utilizado solo o combinado con otros productos

en lactonas constituye un aporte directo de frutosidad al vino Boisé, el SC100 reequilibra la boca al inicio de la crianza, corrige
sin marcar aromas de madera. Los polisacaridos naturales del la falta de grasa en el centro de boca al final.

roble dan sensacion de dulzor y volumen en boca, y los taninos

elagicos contribuyen a la proteccion y estabilizacion del color Dosis:1a 5 g/l

ademas de aportar estructura al vino.

Dosis:1a 5 g/l
RO/
SCA DC (assortie /180 / SC 180XL /190 / 210 / 310) Q@

Estructura y complejidad aromatica Complejidad aromatica y matices en boca
La mezcla de maderas tratadas a diferentes temperaturas con-
tribuye a la expresion frutal del vino y enriquece su comple-
jidad aromatica con notas tostadas. Su contenido en taninos
elagicos juega ademas un papel importante en |la protecciony
estabilizacion del colory en el aporte de estructura y volumen
en boca. Se recomienda su uso en vinos blancos durante la fer-
mentacion alcohdlica y en vinos tintos tras el descubado.

El procedimiento de “doble tostado” elimina una parte de los
taninos de la madera preservando y potenciando las caracte-
risticas aromaticas y gustativas desarrolladas en cada nivel de
tueste. Esto permite potenciar y dirigir de forma precisa carac-
teres organolépticos determinados en funcion de la materia
porima disponible y el estilo de vino definido.

E Dosis:1a 5 g/l

Dosis:1a 5 g/l

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-bf
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-bfp
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-sca
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-dc-180
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-dc-190
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-dc-210
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-dc-310
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-sc-180-xl
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-dca
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-sc-100

EL ROBLE
CHIPS

AFR PURE BC

Redondez y dulzor

Complejidad, volumen y frescor

Seleccion especial de origenes para encontrar las maderas
gue aportan menos tanino y mas frescor. Especialmente indi-
cada para potenciar el volumen y el frescor en vinos blancos y
rosados, y en tintos muy maduros. Su bajo contenido en tani-
Nnos permite dar complejidad y volumen protegiendo |os tioles
en vinos de estilo reductor.

= La seleccion exclusiva de maderas que aumenta la sensacion
de dulzor y volumen en boca.

=
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Dosis:1a 5 g/l

Dosis:1a 5 g/l

SIGNATURE Y / SIGNATURE T / SIGNATURE FR (5

Calidad y precision

Formulaciones exclusivas desarrolladas por Boise, para ofrecer
una solucion universal a los endlogos para la guarda de los vi-
NOS.

Signature Y permite potenciar el gusto y la suavidad del vino,
manteniendo el aroma afrutado. [deal para aumentar la grasa
y el volumen de los vinos.

Signature T intensifica la complejidad del vino, aportando
frescor y un amplio espectro aromatico. Ademas, aumenta el
volumen y la estructura de los vinos.

Signature FR combinacion para potenciar el frescor y dulzor
en vinos blancos y rosados.

. , oL o, | el Bt e gy s A8 e RS e e e S e PO . A
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> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/boise-afr
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/signature-y
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/signature-t
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/signature-fr
https://www.az3oeno.com/shop/roble/chips/boise/pure-bc

EL ROBLE
DUELAS

L3N 2 N9

INSPIRATION 07.VO / 20.VO

Duelas para aumentar el volumen en boca

Duelas de 7 mm o de 20 mm para aumentar el volumen, es-
tructura y grasa en boca.

Dosis:1a 4 g/l

INSPIRATION 07.FR / 20.FR

Duelas para potenciar el frescor

Duelas de 7 mm o de 20 mm para mantener el frescor vy la
tension de los vinos blancos y rosados.

Dosis: 1a 4 g/l

> Haz click en los productos

INSPIRATION 07.1/ 20.1

Duelas para aumentar la intensidad aromatica

Duelas de 7 mm o de 20 mm para el aporte de notas de vaini-
lla y aumento de la estructura de los vinos.

Dosis:1a 4 g/l

INSPIRATION 07.3/20.3

Duelas para la complejidad de los vinos

Duelas de 7 mm o de 20 mm para potenciar la complejidad y
la concentracion en |la boca de |os vinos.

Dosis: 1a 4 g/l


https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-7vo
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-701
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-703
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-7fr
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-20vo
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-201
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-203
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-20fr

EL ROBLE
DUELAS
A4 a2

INSPIRATION 07.5/ 20.5

Duelas de 7 mm o de 20 mm para aumentar la complejidad, el
frescory el volumen en boca.

@ @

~ Duelas de roble americano para madurar la fruta y aumentar
el volumen en boca

" OENOSTAVE AMERICANO 7mm /18mm

Duelas para aumentar el volumen en boca

Dosis:1a 5 g/l

Dosis:1a 4 g/l

INSPIRATION 20.HD

" OENOSTAVE FRANCES 7mm /18mm

i

ANZAA R/ W/

Duelas para la complejidad y la elegancia de los vinos - Duelas de roble francés para aumentar la complejidad de los
- vinos

Duelas de 20 mm de alto impacto aromatico, y vinos con ma- -
yor redondez y longitud en boca. Dosis:1a 5 g/l

Dosis: 1a 4 g/l

> Haz click en los productos



https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-705
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-205
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/boise/boise-inspiration-20hd
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-frances-7mm
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-frances-18mm
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-americano-7mm
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-americano-18mm

EL. ROBLE
DUELAS

ARBINNA N X9 MNP 38

COLLECTION MINERAL 0 \”\%

L]

Duelas de Seguin Moreau para blancos complejo

Combinacion de duelas de 7 mm para el frescor, la compleji-
dad aromatica y persistencia en boca.

Dosis: 2-4 g/l

COLLECTION EQUILIBRE

Duelas de Seguin Moreau para blancos con peso en boca

Combinacion de duelas de 18 mm para potenciar la madurez,
complejidad y estructura de los vinos blancos.

Dosis: 2-4 g/l

> Haz click en los productos

0 ) -

COLLECTION FRUITS

Duelas de Seguin Moreau para tintos jévenes

Combinacion de duelas de 7 mm para una expresion afrutada
de los vinos y una madera integrada.

Dosis: 2-4 g/l

¢I)

COLLECTION ALTITUDE D 0

Duelas de Seguin Moreau para tintos concentrados

Combinacion de duelas de 18 mm para una expresion de fruta
mMadura y aumento de estructura.

Dosis: 2-4 g/l

Duelas de Seguin Moreau para tintos concentrados

COLLECTION ELEGANCE

Combinacion de duelas de 18 mm para una expresion de fruta
madura, perfil especiados y volumen en boca.

Dosis: 2-4 g/l


https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-mineral
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-equilibre
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-fruits
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-altitude
https://www.az3oeno.com/shop/roble/duelas/seguin-moreau/oenostave-elegance

EL. ROBLE
STICKS

AR N AN

STICK 20.VO ligado @ &5@

Insertos para barricas pra el volumn en boca

Stick para intensificar la fruta madura de los vinos y el dulzor
de |os vinos.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica

STICK 20.FR ligado @ (fi@

Insertos para barricas para el frescor y tensidon en boca
Stick para un perfil fresco sin aporte de notas tostadas.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica

STICK 20.1 ligado % i:f@

Insertos para barricas para aumentar la intensidad aromatica

Stick para intensificar la fruta madura y la vainillina de los vi-
NOS.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica

> Haz click en los productos

STICK 20.3 ligado % &g@

Insertos para barricas para la complejidad y frescor

Stick para conseguir notas especiadas, volumen y estructura
en boca.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica

STICK 20.5 ligado & ﬁ@

Insertos para barricas

Stick para intensificar la fruta fresca de los vinos y aumentar el
volumen en boca.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica

STICK 20.HD % ({:\:@

Insertos para barricas con alto impacto aromatico
Stick para complejidad y elegancia para las barricas.

Dosis: 1 cadena de 16 stick/barrica


https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-20vo-ligado
https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-20fr-ligado
https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-201-ligado
https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-20hd
https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-205-ligado
https://www.az3oeno.com/shop/roble/sticks/boise/stick-203-ligado

EL ROBLE
EXTRACTO TANICO

L1422 0772 NI 2712 NP0

BOISE ABSOLU #2 / #6 / #8 / #10 ?i@

Extractos tanicos de roble francés

Formulaciones exclusivas desarrolladas por Boise, para ofrecer
una solucion universal y rapida a los endlogos para los vinos
desalcoholizados. Se caracteriza por una buena concentracion
y una elevada intensidad aromatica de diferentes perfiles.
Accion e integracion instantanea.

Dosis: 0,.5-1 ml/I

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/roble/extracto-tanico

GESTION DE LA FERMENTACION MALOLOCTICA
LAS BACTERI

w G @7

EXPERTISE C

FML Expertise C esta indicada para la siembra de vinos blan-
cos y tintos de pH bajo y grado alcohadlico medio. Se reactiva
antes de la inoculacion, asegurando la siembra de un cultivo
activo.

FML Vinos blancos de pH bajos

EXPERTISE ' C

Dosis para 100 Nl

BACTELIA® ALTA

Ha sido seleccionada por su capacidad de respetar los aromas
afrutados de |os vinos tintos y garantizar una rapida y comple-
ta gestion del acido malico. Posibilidad de utilizar en coinco-
luacion o en inoculacion secuencial.

Bacteria lactica de siembra directa

l =] N.—uv-ln. ’

DacTefia Affa

Dosis para 25 hl o 250 hl

> Haz click en los productos

GESTION DE LA FERMENTACION MALOLOCTICA
NUTRIENTE DE L

T A

A FERMENTACION MALOLACTICA

VIVACTIV® MALO Céa

Activador de la FML

Contiene cortezas de levadura parcialmente degradadas que
detoxifican el medio, aportan nitrédgeno organico indispensa-
ble para las bacterias, y liberan manoproteinas qgue mejoran

la fermentabilidad malolactica de los vinos. Contiene ademas
fuentes de fosforo y vitaminas. Particularmente recomendable
en el caso de utilizar bacterias de reactivacion y con vinos difi-
ciles.

Dosis: 20 g/hl



https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/bacterias/expertise-c
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/bacterias/bacteliar-alta
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/nutrientes/vivactivr-malo

LIMPIEZA DE LOS VINOS

CLARIFICACION
432N 2 09J

COLLE H D

Vinos jévenes o con presencia de taninos verdes

Clarificante muy hidrolizado para actuar y eliminar los taninos
reactivos, que aportan sensacion pegajosa y astringente en vi-
Nos tintos. Permite obtener vinos limpios, eliminando el verdor
en boca.

Dosis: 20-50 ml/hl

G

AFFIMENTO

Vinos criados o de guarda, con taninos duros

Clarificante poco hidrolizado para una clarificacion controlada
de los vinos criados. Es |la solucion a la clarificacion sin alérge-
Nnos, obteniendo resultados equivalentes a la clara de huevo.

Dosis: 30-80 ml/h|

-

OENBERANCE
PERFORMA

COLA DE PESCADO i

Clarificacién de vinos blancos

Proteina original extraida del esturion, sin modificar la estruc-
tura original. Elevado poder de arrastre de turbios, con una ele-
vada absorcion de acidos grasos, consiguiendo vinos muy bri-
llantes y limpios.

Dosis: 1-2 g/hl

Seleccionada entre las bentonitas naturales mas puras em-
pleadas en la industria farmacéutica y cosmeética, Performa
desarrolla una superficie de absorcion muy elevada. Esta pro-
piedad reduce considerablemente las dosis de bentonita ne-
cesarias, minimizando las incidencias organolépticas.

BENTONITA PERFORMA

Desproteinizacion de vinos blancos dificiles

Dosis: 10-50 g/hl

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/colle-h
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/affimento
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/bentonita-performa
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/cola-pescado

LIMPIEZA DE LOS VINOS
CLARIFICACION

23272 N IR@2 N7y 1) ) X299

OEMN FIANC E

BENTOMITE 5

OEMNMERAMNCE
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> Haz click en los productos

BENTONITA S

Limpia los vinos blancos y rosados vy estabilizan el color de los
Vinos tintos.
En vendimias botrytizadas previenen las quiebras oxidasicas.

Desproteinizacion de vinos blancos

Dosis: 10 -100 g/hl

OENOVEGAN® F

El clarificante para reducir al maximo la carga de polifenoles.
Para vendimias mecénicas y/o mostos con maceraciones ele-
vadas.

Solucién para la limpieza de los vinos

Dosis: 20-50 ml/hl

OENOVEGAN® EPL tﬁ@ \i‘g@

Formulacidén especifica para la clarificacion de mostos y vi-
nos

El clarificante de mostos y vinos aromaticos. Disminuye la as-
tringencia de los vinos.

Dosis: 5-30 g/hl

=)
=
L= ]
——
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PHYLIA® EPL @’3% ; f\,’i@

El afinado de los vinos en su forma mas original

El primer clarificante de origen vinico, constituido por protei-
nas originales de levaduras vinicas. Suaviza la astringencia y el
amargor en tintos, y disminuye el amargor de |los vinos blan-
cos y rosados. Gracias a su origen, es libre de alérgenos y apto
para veganos.

Dosis: 3-30 g/hl

ARGITIRAGE

Coadyuvante para vinos espumosos

Coadyuvante de clarificacion en botella para méetodo tradicio-
nal. El producto recoge, fija y engloba la levadura de tal modo
que evita su adhesion a la botella.

Dosis: 3-5 g/hl

OENOGEL j \x:;@

Gel de silice

Solucion de gel de silice para la clarificacion de blancos y rosa-
dos. Empleado junto con gelatina provoca una floculacion ra-
pida y completa.

Dosis: 30-100 ml/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/bentonita-s-granulado
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/oenoveganr-f
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/oenoveganr-epl
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/oenogel
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/argitirage
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/clarificacion/phyliar-epl

LIMPIEZA DE LOS VINOS
ESTABILIZACION

’m
3

GOMA KORDOFAN

wud Estabilizacion de la materia colorante

Goma arabiga procedente de una seleccion de Acacia Verek,
con un poder rotatorio Levogiro. Gracias a su pureza, propor-
ciona la estabilidad colorante de los vinos tintos a dosis muy
bajas.

Dosis: 25-50 ml/hl

GOMA VEREK BIO

Estabilizacion de la materia colorante

M VIR B

Goma arabiga procedente de Acacia Verek de origen ecologi-
co. Gracias a su elevada pureza, ademas de estabilizar la ma-
teria colorante, ayuda a reducir el consumo energético. Es ins-
tantaneamente soluble.

" LES ESSENTIELS

Dosis: 10-50 g/hl

> Haz click en los productos

[]ENFIANCE

OENOVEGAN® MICRO

Estabilizacion microbioldégica

Producto de origen vegetal formulado especificamente para
controlar el desarrollo de Brettanomyces y otros microorganis-
Mos gue pueden afectar a la calidad organoléptica de los vi-
NOS.

Dosis: 5-18 g/hl

BAKTOL P

Estabilizacion microbioldégica

Presentacion en polvo de metabisulfito potasico con efecto
antioxidante y antiséptico. Protege el mosto o vino de microor-
ganismos y de la oxidacion, siendo muy estable en el tiempo.


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/materia-colorante/goma-kordofan
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/materia-colorante/gomme-verek-bio
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/conservacion/baktol-p
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/microbiologica/oenoveganr-micro

LIMPIEZA DE LOS VINOS
ESTABILIZACION
732 )9 J09@2 %732 I
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KYOCELL
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BAKTOL 150 D

® Estabilizacién microbioldgica —~ Estabilizacion tartarica

Presentacion liquida al 15 % bisulfito potasico con efecto an- Gomas de celulosa que actuan como coloides protectores, di-
tioxidante y antiséptico. Protege el mosto o vino de microorga- ficultando la formacion y el crecimiento de los cristales de tar-

nismMos y de la oxidacion, siendo muy estable en el tiempo. s tratos. Se consiguen vinos estables de precipitaciones tartari-
cas, sin Ningun impacto organoléptico en el vino.

Dosis en formulacion liquida: 80-200 ml/hl

ACIDO METATARTRICO

G oqe . - s e &7y
| Estabilizacién tartarica KYLMA® PURE C%
o § Inhibidor de las precipitaciones tartaricas, garantizando una - 6 Estabilizacion tartarica
R - 3 accion duradera durante 1 ano. Gracias a su débil tasa de rever- ]
R 5 2 sibilidad, tiene una accion muy prolongada para la precipita- e Ultimo desarrollo para la estabilidad tartarica de los vinos con
P oitlell cion tartarica. =il efecto duradero. Su formulacion hace que haya un efecto ins-
ol tantaneo.
Dosis: 10 g/hl
Dosis: 25-50 ml/hl
BITARTRATO POTASICO
Estabilizacion tartarica
-
L 100% micro cristales de bitartrato potasico para precipitar sa-
E . & les tartaricas durante el tratamiento con frio. Inicia y acelera la
; = & precipitacion de las sales inestables de tartrato de potasio en

el vino, siendo una cristalizacion mas rapida y completa.

Dosis: 400 g/hl

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/conservacion/baktol-150
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/tartarica/acido-metatartrico
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/tartarica/bitartrato-pot-micronizado
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/tartarica/kylmar-pure
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/tartarica/kyocell-liquido

> Haz click en los productos

RATAMIEN
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CHARBON ULTRA D

TOS ESPECIALES

LS EENTE

OENOVEGAN® SBS

Primer polisacarido para disminuir la sequedad de |0s vinos.
Ha sido desarrollado por su capacidad de integrar los alternati-
vos de roble durante la vinificacion o la crianza. Limita la astrin-
gencia y sequedad procedente de |las barricas usadas.

Integracion del roble

Dosis: 20 g/hl

CARBON ULTRA D

Corregir el color de mostos y vinos

Ajusta el color de mostos y vinos blancos, respetando la par-
te aromatica. Para vinos blancos con defectos en la tonalidad,
como puede ser el pardeamiento.

Dosis: 5-100 g/hl

CARBON GOTA

Descontaminante de mostos y vinos

Z NZ0 N

Carbon Gota es un carbon activado enoldgico que permite uti-
lizarlo sobre mostos y vinos para la eliminacion de Ocratoxina
Ay de la Geosmina, limitando la pérdida de color de los vinos.
Sus poros son Mas grandes que en |los carbones desodorantes,
pero mas peguenos que en los carbones decolorantes: es un
carbon mesoporoso.

Dosis: 20 a 100 g/hl

ACIDE
ASCORBIQUE

~ LES ESSENTIELS. -

GOMA SR

Goma arabiga compuesta por macromeléculas estables que
aportan dulzor y grasa en vinos acabados y estabilizados. Esta
ultrafiltrada, procediendo de una seleccion de las mejores go-
Mas arabigas de origen Seyal.

Mejora el equilibrio gustativo de vinos

Dosis maxima: 1-4 ml/|

ACIDO ASCORBICO

Antioxidante para limitar las oxidaciones

&) :' i\’/

El acido ascorbico o Vitamina C es un reductor potente de |a
oxidacion. Fija el oxigeno disuelto, preservando el frescor de los
ViNos.

Dosis: 5-15 g/hl

GOMA FRAICHEUR o

Compensar los vinos blancos y rosados antes de embotellar

Preparacion a base de gomas arabigas para la estabilizacion
coloidal con un aporte de frescura. Permite una rapida solu-
cion para mejorar la calidad organoléptica de los vinos justo
antes del embotellado.

Dosis: 100 ml/hl


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/tratamientos-especificos/oenovegan-sbs
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/tratamientos-especificos/carbon-ultra-d
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/tratamientos-especificos/carbon-gota
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/tratamientos-especificos/goma-sr
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/conservacion/acido-ascorbico
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/estabilizacion/materia-colorante/goma-fraicheur
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ACIDO TARTARICO

Acido para la acidificacion de vinos y mostos

ACIDO MALICO (‘é@

Acido para la acidificacion de vinos y mostos

ACIDO CITRICO

Acido para la acidificacion de vinos y mostos

ACIDO LACTICO

Acido para la acidificacion de vinos y mostos

> Haz click en los productos


https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/correctores-acidez/acido-tartarico
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/correctores-acidez/acido-malico
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/correctores-acidez/acido-citrico
https://www.az3oeno.com/shop/enologicos/correctores-acidez/acido-lactico

QZL30N0O

VISION DE CONJUNTO POLIGONO AKARREGI PAB. 5B 20120 HERNANI AZ3 OENO, S.L.

WWW.AZ30ENO.COM AZ30ENO@AZ3OENO.COM T. + 34 943 336 032



